
 
 
 
 
 

 C O R D O N    B L E U 
  K N I G H T S 

_________________________________________________________________________________ 
 

M6 Der Klassiker          490.- 
  Gefüllt mit Schinken und Schweizer Raclette oder Appenzeller Käse 

 
CB2 Sir John Falstaff         490.- 
  Gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Schweizer Raclette Käse 

 
CB3 Don Quixote          520.- 
  Gefüllt mit Chorizo Salami und Schweizer Emmentaler Käse 

 
CB4 Der Ritter des Teufels        520.- 
  Gefüllt mit scharfem Salami, gerösteten Paprika, Pepperoncini und Käse 

 
CB5 Grossmeister Carafa         540.- 
  Gefüllt mit Rohschinken, Gorgonzola und Knoblauch 

 
CB6 Des Ritter’s Lanze         560.- 
  Gefüllt mit Rohschinken und weissen Spargeln 

 
CB7 Der Hirte          560.- 
  Gefüllt mit Rohschinken und Ziegenkäse 

 
CB8 Der Jäger          590.- 
  Gefüllt mit Rohschinken, Steinpilzen und Brie Käse 

 
CB9 Der Stroganoff         590.- 

 Gefüllt mit Schinken, frischen Peperoni, Paprika Gewürz, Rindsfilet, Zwiebeln, 

Champignons, Knoblauch, Pepperoncini, Mascarpone und Parmigiano Käse 

 

CB10 Der Bündner Steinbock        620.- 
Gefüllt mit Rohschinken, Bündnerfleisch, Steinpilzen, Speck, 

Knoblauch, Zwiebeln, Mascarpone und Gruyère Käse 

 
Cordon Bleu wird als "blaues Band" übersetzt. Laut Larousse-Gastronomique war das Cordon Bleu 
"ursprünglich ein breites blaues Band, das von Mitgliedern des höchsten Ordens der Ritterschaft, 
L'ordre des Chevaliers du Saint-Esprit, getragen wurde, der 1578 von Henri III. von Frankreich ein-
gesetzt wurde". Die Ursprünge von Cordon Bleu als mit Käse gefülltes Schnitzel befinden sich in der 
Schweiz, wahrscheinlich um die 1940er Jahre. Der Begriff wurde seitdem auf die Zubereitung von Ge-
richten auf sehr hohem Standard durch herausragende Köche angewendet. (Wikipedia entnommen) 

 
Preise verstehen sich in thailändischen Baht zuzüglich 7% Mehrwertsteuer. Beiträge zu unseren Gehältern sind inbegriffen. 

Bitte erwäge ein kleines zusätzliches Trinkgeld, um deine Zufriedenheit mit unserem Service und Mitarbeitern auszudrücken.  


